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Vina Bujanda Graciano
2014

VINEDO: Pefia Logrofio. Rioja Alta

VARIEDAD: 100% Graciano

D.O.: Calificada Rioja

CATEGORIA: Genérico

GRADO ALCOHOLICO: 13,5% v/v.

ACIDEZ TOTAL: 5,9 g/l. Tartrica

FECHA DE VENDIMIA: 42 semana de Septiembre
FECHA DE EMBOTELLADO: Abril 2016

VINIFICACION: Fermentacion en depdsitos de acero inoxidable con
control de temperatura. Maceracién 16 dias

ENVEJECIMIENTO: 12 meses en barrica de roble francés

INFORME COSECHA

Cosecha que se caracterizé por una ausencia de lluvias en primavera y
un verano suave lo que provocéd una maduracion homogénea vy total.
Las lluvias de vendimia marcaron dos cosechas, antes y después.

OBSERVACIONES DE LA CATA
Color:

Intenso, con la tonalidad roja tipica de esta variedad. Ribete puarpura, y
lagrima abundante densa y tefiida.

Nariz:

Muy intenso con aromas de frutos rojos ( frambuesa y ciruela) unidos a
los provenientes del roble francés. Recuerdos de caramelo de crema y
te. Muy complejo y varietal, mostrando elegancia y complejidad.
Balsamico.

Gusto:

Su entrada inicial es suave y sedosa, redonda, sin aristas, mostrando una
buena retronasal. Poderoso, con un buen equilibrio entre el alcohol y la
acidez natural. Largo y sapido con notas mentoladas.

Maridaje:
Perfecto con quesos y carnes rojas. Ideal para arroces italianos.
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